
 

 
 

Menü 
 

Maultaschen vom Rind und Kalb mit Kartoffel-Radieschensalat  

und Schmelz-Zwiebel, Jus  

*16.5 € REGIONAL 
 

2022 Cuvée Grau-Weissburgunder, trocken, Weinhandwerk Meißen, Sachsen  

*** 

Beelitzer Spargel eingelegt mit gebackenen Landei, 

Bärlauch-Creme, kl. Salat 

*14.6 € REGIONAL 
 

2023 Würzer, lieblich, Weingut Espenschied, Nahe  

*** 

Steinbuttfilet und Riesengarnele gebraten, grüner Spargel, 

Kartoffelkrapfen, Krustentiersauce  
*31.4 € 

 
2023 Sauvignon Blanc, trocken, Weingut Diemer, Rheinhessen  

*** 

Rinderfilet gebraten, grüner Spargel und 

Bärlauch-Gnocchi, Portwein-Jus 

*37.4 € LOW CARB 
 

2023 Best of Five, Cuvée, Weingut Espenschied, Nahe  

*** 

Rhabarber Tarte, Schmand-Eis, weißes Schokoladen Mousse 

*12.9 € REGIONAL 
 

2023 Riesling Kabinett Gründerzeit, Weinhandwerk Meißen, Sachsen   

 

Weinbegleitung (0.1 l pro Gang) 

 

3- Gang 64 €  3- Gang Weinbegleitung 24 € 

4- Gang 86 €  4- Gang Weinbegleitung 32 € 

5- Gang 97 €  5- Gang Weinbegleitung 40 € 

 

*Kennzeichnungen in der Menüfolge gelten als a la carte Preise. 

*Alle Speisen können auch einzeln bestellt werden. 

 



 
 

Menu 
 

Beef and veal Maultaschen with potato and radish salad 

and melted onion jus 

*16.5 € REGIONAL 
 

2022 Cuvée Grau-Weissburgunder, dry, Weinhandwerk Meißen, Saxony 

*** 
 

Beelitz asparagus pickled with baked country egg, wild 

garlic cream, and a small salad 

*14.6 € REGIONAL 
 

2023 Würzer, sweet, Espenschied Winery, Nahe  

*** 
 

Grilled turbot fillet and king prawn, green asparagus  

and potato donut, shellfish sauce 

*31.4 € 
 

2023 Sauvignon Blanc, dry, Diemer Winery, Rheinhessen  

*** 
 

Roasted beef fillet, green asparagus, and  

wild garlic gnocchi with port wine jus 

*37.4 € LOW CARB  
 

2023 Best of Five, Cuvée, Espenschied Winery, Nahe 

*** 
 

Rhubarb tart, sour cream ice cream,  

white chocolate mousse 

*12.9 € REGIONAL 

  
2023 Riesling Kabinett, Weinhandwerk Meißen, Saxony   

 

Wine accompaniment (0.1 l per course) 
 

3-course 64 €    3-course wine accompaniment 24 € 

4-course 86 €    4-course wine accompaniment 22 € 

5-course 97 €   5-course wine accompaniment 40 € 
 

 *Markings in the menu are considered a la carte prices. 

 *All dishes can also be ordered individually. 


