
 

 
Menü  

 

Happy Foie Gänseleber Terrine karamellisiert 

mit hausgemachten Brioche, 

Cranberry-Birnen-Chutney  

*17.4 €  
 

2022 LORIINI Blanc, halbtrocken, Weingut Schott, Nahe    

*** 

 Kalbsbries gebraten, Spitzkohl und  

Kartoffelkrapfen, Sherry-Jus  

*18.5 €  
 

2024 Chardonnay, trocken, Weingut Studier, Pfalz 

*** 

Seeteufel gebraten, Kürbiskern-Risotto  
und eingelegtem Kürbis, Krustentiersauce  

*33.5 €  
 

2025 Weissburgunder Halbstück, trocken, Weinhandwerk Meißen, Sachsen  

*** 

Lammragout und Lammhüfte Sous vide, Rosenkohl  

gebraten und Kartoffel-Sesam-Püree 

*32.5 €  
 

2022 Spätburgunder Rosé, DQW, trocken, Weinhandwerk Meißen, Sachsen 

*** 

Pekannuss-Brownie, Preiselbeer Sorbet & Curd,  

Schokoladen Parfait, Pomelo  

*13.5 € 
 

2023 Riesling Kabinett, Weinhandwerk Meißen, Sachsen   

 

Weinbegleitung (0.1 l pro Gang) 

auch % alkoholfrei möglich 

 

3- Gang 66 €  3- Gang Weinbegleitung 24 € 

4- Gang 89 €  4- Gang Weinbegleitung 32 € 

5- Gang 98 €  5- Gang Weinbegleitung 40 € 

 

* Kennzeichnungen in der Menüfolge gelten als a la carte Preise, 

*alle Speisen können auch einzeln bestellt werden 



 
Menu 

 

  Happy Foie Goose Liver Terrine, caramelized 

with homemade brioche, 

cranberry-pear chutney,  

*17.4 €   
 

2022 LORIINI Blanc, semi-dry, Schott Winery, Nahe   

*** 
 

Fried sweetbreads, pointed cabbage and   

potato fritters, sherry jus  

*18.5 €  
 

2024 Chardonnay, dry, Studier Winery, Palatinate  

*** 
 

Pan-fried monkfish, pumpkin seed risotto   

and pickled pumpkin, shellfish sauce 

*33.5 €  
 

2023 Weissburgunder Halbstück, dry, Weinhandwerk Meißen, Saxony  

*** 
 

Lamb ragout and lamb rump cooked sous vide,  

 roasted brussels sprouts and mashed potatoes 

*32.4 €  
 

2022 Pinot Noir Rosé, DQW, dry, Weinhandwerk Meißen,  

*** 
 

Pecan brownie, cranberry sorbet & curd, 

chocolate parfait, pomelo 

*13.5 € 
 

2023 Riesling Kabinett, Weinhandwerk Meißen,    

 

Wine accompaniment (0.1 l per course) 

Also available alcohol-free (%) 
 

3-course 66 €    3-course wine accompaniment 24 € 

4-course 89 €    4-course wine accompaniment 22 € 

5-course 98 €   5-course wine accompaniment 40 € 
 

 * Markings in the menu are considered a la carte prices 

 *All dishes can also be ordered individually 


